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ERNTEFRISCHES
GEMUSE
AUS SASSOFORTINO

Seit einigen Jahren bauen wir in Sassofortino Gemiise an.

Neben lokalen Sorten ( z.B. Tomate “"Canestrino di Lucca”,
Kichererbsen "Rugosa” und dem roten Knoblauch der Maremma)
interessieren uns auch ungewshnliche Arten, z.B. gelbe und violette
Tomaten, weie Auberginen und gelbe Zucchini. Ausserdem bieten
wir Safranfdden aus unserem Safrananbau an.

Eine vertrauensvolle Beziehung zwischen uns und dem Kunden ist uns
ebenso wichtig wie Direktvermarktung.

Wir achten bei unserer Arbeit auf geringe Umweltbelastung, indem
wir uns dem Jahreszeitenrythmus anpassen: nur jahreszeitgemdsse
Gemiise werden angebaut - kein Treibhaus!! - nur organischer Diinger
aus nahe gelegenen Hofen wird verwendet.

Sparsamer Wasserverbrauch durch Tropfbewdsserung.
Hilfsmittel sind weitgehend biologisch abbaubar, z.B. Stroh zum
Mulchen, Ginsterruten zum Binden.

Eventuelle Behandlungen der Pflanzen werden mit Mitteln
durchgefiihrt, die in der biologischen Landwirtschaft erlaubt sind.



